Aus dem Suppenkessel:

Soljanka mit Toast
Tagessuppe

Aus der gesunden Ecke:

kleiner Salatteller
mit Joghurt —Kré&uterdressing 3,90 €
mit Joghurt—Kréuterdressing und Schafskése 4,40 €

groRer gemischter Salat

mit gebackenen Késeecken 8,50 €
mit gegrillter Hahnchenbrust 8,50 €
mit gebratenen Riesengarnelen 10,50 €

Zu den grofRen Salaten wéhlen Sie Ihr Dressing selbst:
hausgemachtes Joghurt- Krauterdressing/italienisches Krauterdressing/Preiselbeervinaigrette

Fir den kleinen Hunger

Wirzfleisch vom Kalb

Lachsrollichen
gebackener Raucherlachs mit Meerrettichfiillung und Salatréschen

Frauentoast
Putenmedaillons unter Ananas-Preiselbeerring mit Camambert
uberbacken auf Toast serviert

Medaillons Piccolino

zwei Medaillons mit Rahmchampignons an Bléatterteigflutes

Die Rabennest-Klassiker

Braumeistersteak
paniertes Schweinesteak, gefllt mit Schinken und Kase dazu Rostkartoffeln

Rinderroulade
nach Art des Hauses mit Speck, Senf und Zwiebel gefullt
dazu Apfelrotkohl und KartoffelkloRen 2%

Lammbraten

mit Speckbohnen und KartoffelkloBen 22

Schweinsmedaillons

gefullt mit Schafkése an Tomatenschaum

gebettet in Zuckerschoten & Kroketten 12,40 €

Rinderzunge 10,30 €
mit Buttererbsen und Petersilienkartoffeln

Rumpsteak 200g

(bitte wéhlen Sie Ihre Beilage)
....mit Pfefferbutter 14,20 €
....mit gebackenen Zwiebelringen 14,20 €
....mit hausgemachter Knobisofse 14,20 €

Zu allen Rumpsteaks servieren wir Ihnen einen kleinen Salatteller und Countrykartoffeln
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Vom Federvieh

Ragout von der Gefliigelleber

mit Apfel & Zwiebel verfeinert an Kartoffelpiiree
Knusperpute

Medaillons von der Putenbrust im Cornflakes- Kokosmantel
an einer MangoschaumsoRe und Fruchtreis

Héhnchenroulade

gefullt mit einer Champignon-Wirsingcreme
verfeinert durch einen Hauch von Curry

dazu servieren wir Broccolierdschen und Kroketten

Genuss aus See und Meer

Forelle ,,Miillerin Art“
mit Krauterbutter und Petersilienkartoffeln

gebratenes Rotbarschfilet
mit Krauterbutter, Petersilienkartoffeln und einem Salatbukett

Wildlachsfilet

schonend gedinstet mit Broccoliréschen & Reis
verfeinert durch eine Rieslingsauce

Fleischlos satt

Nudelpfanne ,,Bella Italia“
Nudeln mit getrockneten Tomaten, Oliven und Schafskase verfeinert

Kohlrabimedaillons

gebratener Kohlrabi an Méhrensahnesol3e
mit Petersilienkartoffeln

Aus Wald und Flur

Wildhappchen
frischer Wildschinken auf einem hausgemachtem Kiirbisrosti
verfeinert von einer Preiselbeer- Meerrettichcreme

Wildhasenkeule
mit Rosenkohl und hausgemachten Semmelkodel

Wildschweinbraten
aus der Wildschweinkeule an RotweinsoRRe
dazu Rotkohl und Kl6Ren ¥

Hirschschnitzel
im Nussmantel auf knackig geschwenktem Preiselbeer-Birnen-Rotkraut
an Herzoginkartoffeln

Aus der Kalten Kiiche
Raffiniertes Bratenbrot
Scheibe Brot mit Schweinebraten, Gewirzgurke Senf und Meerrettich

gemischte Aufschnittplatte
verschiedene Wurst- und Kasesorten mit Butter und Brot




